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Viaggi

o nella terra del Morellino di Scansano,

vino rosso della Maremma toscana

Nella Maremma toscana, in provincia di Grosseto, si produce un tipico vino rosso: il Morellino di Scansano.
Di questo vino, che si ottiene dalla vinificazione di uve Sangiovese unitamente con altre uve a bacca
nera, si distinguono tre tipologie: «Fresco di Annata», «Prime Selezioni» e «Riserva»

Il termine «Maremma» pare derivi
dal latino maritima, che indicava in pas-
sato una zona paludosa, selvaggia ¢ mi-
steriosa del basso litorale toscano ba-
gnata dal Mar Tirreno, circondata da
monti ricchi di sughere e querce e colti-
vati disordinatamente a vite.

La Maremma toscana & ancora oggi
selvaggia e misteriosa, sebbene il suo
aspetto sia mutato nel corso dei secoli.
Qui, in una fascia collinare e pedecollina-
re (ai piedi delle colline) della provincia
di Grosseto, si produce un buon vino ros-
so, il Morellino di Scansano. Andiamo a
conoscerlo e a degustarlo insieme, nella
sua terra ricca di meravigliosi tesori.

ECCO DOVE S1 PRODUCE

Il nome Morellino deriva da «morel-
lon, il colore scuro del mantello dei ca-
valli maremmani che un tempo erano
impiegati in questa terra come animali
da traino per le carrozze.

La zona di produzione del Morellino
di Scansano si estende su circa 13.000
ettari tra i fiumi Ombrone ¢ Albegna e
comprende 'intero comune di Scansa-
no, parte dei territori di Manciano, Ma-
gliano in Toscana, Grosseto, Campagna-
tico Semproniano e Roccalbegna.

Come raggiungere la zona. |
Da Nord (Milano-Bologna):
autostrada Al, uscite al ca- 3
sello di Firenze Certosa e se-
guire le indicazioni per Siena; |
a Siena proseguite sulla S5223 |
che porta a Grosseto, poi
prendete la S5322 fino a Scan-
sano. Da Ovest (Genova): au- 3
tostrada Al2, uscite al casel-
lo di Rosignano/Cecina e pro-
seguite sulla superstrada ES80
fino all'uscita di Grosseto
Nord, oppure sulla §51 (Via
Aurelia) fino a Grosseto; qui *
prendete la $5322 fino a Scan-
sano. Da Sud (Roma): auto-
strada Al2 fino a Civitavec-
chia Nord, poi proseguite sul-
la superstrada ESO/SS 1 fino a
Grosseto; da qui imboccate la
§5323 fino a Scansano
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Il Morellino di Scansano si produce in una fascia collinare e pedecollinare della pro-
vincia di Grosseto, nella Maremma toscana. Nella foto, I'aspetto di un tipico vigneto

11 Morellino si ottiene da uve Sangio-
vese. Il disciplinare di produzione ne
vede una presenza minima dell’85%,
mentre il restante 15% & costituito da al-
tre uve a bacca nera provenienti da vitigni
«raccomandati», come Ciliegiolo, Ca-
naiolo e Malvasia. Le viti sono allevate a

cordone speronato basso (vedi articolo
pubblicato sul n. 1/2009 a pag. 31) e dan-
no una resa media di 85 quintali a ettaro,

1l Morellino di Scansano vanta la pri-
ma Docg (Denominazione di origine con-
trollata e garantita) assegnata ad un vino
prodotto nella provincia di Grosseto. Piu
di 340 aziende vitivinicole — alcune an-
che biologiche ~ producono Morellino di
Scansano nel rispetto della tradizione, ma
con un occhio di riguardo alle moderne
tecniche di produzione. Qualora deside-
raste organizzare una visita in una o pid
di queste aziende contattate il Consorzio
di tutela Morellino di Scansano al nume-
ro telefonico 0564 507710,

A SECONDA DEL PERIODO
DI AFFINAMENTO
SI DISTINGUONO TRE TIPOLOGIE
DI MORELLINO

Di Morellino di Scansano si distin-
guono tre tipologie: «Fresco di Annata»,
«Prime Sclezioni» e «Riservaw, che dif-
feriscono tra loro essenzialmente per il
periodo di affinamento (maturazione).

1) Per «Fresco di Annata» si inten-
de il Morellino che viene commercializ-
zato 6-10 mesi dopo la vendemmia, sen-
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