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MORELLINO DI SCANSANO
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? ABBINARLO E SERVIRLO

E un vino rosso perfetto con tutti i piatti di carne ovina,
ideale per gli arrosti, per le scottiglie di cinghiale tipiche
della cucina maremmana, per salumi e formaggi
particolarmente sapidi. Eppure, nascendo a pochi
chilometri dal mare, questo é anche un vino che rompe
le regole, offrendo un ottimo abbinamento per zuppe di
pesce e, in generale, per qualsiasi tipo di pesce cucinato
arrosto o in umido. Deve essere servito a temperatura
ambiente, intorno ai 18-20 °C.
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LA ZONA DI PRODUZIONE

Le uve dedicate alla produzione del vino
MORELLING PRIME SELEZIONI Morellino di Scansano provengone dall‘in-
terno della zona comprendente la fascia
collinare della provincia di Grosseto, in-
clusa tra i fiumi Ombrone e Albegna. In
sostanza, sono interessati l'intero terri-
MoRreLLno RISERVA: torio amministrativo del comune di Scan-
sano e parte dei territori comunali di
Manciano, Magliano in Toscana, Grosse-
to, Campagnatico, Semproniano e Roc-
calbegna. Complessivamente, il territo-
rio di produzione si estende su 58.000 ettari, di cui 1.500 vitati con ‘

vigneti iscritti all’Albo del Morellino di Scansano.
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